
Snacks Menu
おつまみメニュー

シュリンプ・トースト 580円
Shrimp toast
海老のすり身をパンに合わせて揚げたアジアンおつまみ

マレーシア人シェフ直伝の自信作。

枝 豆 400円
"Edamame" soy beans

オニオンスライス 400円
Sliced onion salad

キムチ 400円
Kimuchi

フライドポテト 500円
French fries  

若鶏ザンギ（唐揚げ） 780円
Fride chicken Hokkaido style
カリッと香ばしく揚げた皆大好きな超定番。

チーズの盛合わせ 800円
Assorted cheese 3 types

3種のチーズを盛り合わせました。

塩ホルモン 800円
"Hormone" stir fried pork intestines
with vegetable salt flavor

いかの塩辛 400円
Squid saited

北海道産のイカの塩辛です。

フライドポテトの

ミートチーズ焼き

500円

豚キムチ炒め 680円

French fries  with meat sauce and cheese baked

pork and kimuchi sautee

メニュー表の価格は全て外税（税抜）表記となっております。Tax-exclusive price.



いかの一夜干し 880円
Grilled squid
北海道産のするめイカの一夜干しです。

姫タラ一夜干し 880円
Grilled small cod
北海道産の姫タラ一夜干しです。

いくら醤油漬け 720円
Salmon roe 
北海道産のいくらの醤油漬け。

メニュー表の価格は全て外税（税抜）表記となっております。
Tax-exclusive price.

北海道ジャガバター 680円
Steamed potate with butter and salted squid  
"Hokkaido style"

いかのゴロ焼き 880円
ｇrilled squid with liver and miso flavor

ライスセット 380円

ライス・味噌汁・香の物のセットです。

おつまみと合わせてオリジナル定食の出来上がり。

北海道産のするめイカを特製タレで仕上げました。

680円
chicken caesar salad
北海道産の野菜を使っています。

シーザーサラダ

rice with miso-soup

北海道産のジャガイモにバターと塩辛を乗せて

お召し上がりください。

珍味3点盛り合わせ 800円
Delicacy Assorted

ダイヤサラダわさび風味（ししゃもの卵）

松前漬け・北寄サラダの3点盛です。


